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WIEDEREROFFNUNG SEEWOLF

Restaurant Seewolf jetzt in Lubeck

Das gemiitliche und beliebte Fischrestaurant

Seewolf — ehemals in Neustadt —

befindet sich

jetzt im historischen Gebéaude des
Tesdorpfhauses direkt an der Untertrave.
Dort werden wie gewohnt kdstliche
Spezialitaten serviert.

Wcr erstklassigen, fri-

schen Fisch perfekt zubereitet
haben mochte, der sollte ein-
mal im Restaurant Seewolf vor-
beischauen. Hier kocht die
Chefin noch selbst. Rosi Engel-
hardts Scholle ist auf den
Punkt genau gebraten und
kommit - direkt aus der Planne
- noch dampfend auf den
Tisch. ,Der Fisch muss sich
wie von selbst von der Griite [6-
sen”, welll Ehemann und Gas-
tronom Bernd Renneberg,
odann ist er ein wirklicher Ge-
nuss".

Die Wirtin, wvon ihren
Stammgésten gerne Rosi ge-
nannt, ist nicht nur eine sehr
kreative Kichin, sie hat auch
ein gutes Hindchen fiir fri-
sche, regionale Lebensmittel.
Threm Fischhindler vertraut
sie schon seit Jahren, daran én-
dert auch der Umzug von Neu-
stadt nach Libeck nichts, Ur-
spriinglich betrieb das Gastro-
nomenchepaar nidmlich ein
gut etabliertes Fischlokal an
der Liibecker Bucht. Durch ei-
nen Brand wurde es vollstin-
dig zerstirt und erst ein Jahr
spiter fand das Ehepaar im
ehrwiirdigen Gebiude des Tes-
dorpfhauses eine passende,
neue Lokalitét,

Auf dem Speisezettel stehen
neben regionalen Fischspeziali-
titen, Fleischgerichte, knacki-
ge Salate und leckere, knuspri-
ge Bratkartoffeln. Das wissen
auch die liberregionalen Kun-
den zu schitzen. Darunter sind
auch Skandinavier, die Rosi's
ebenso bunt wie gesund beleg-
te Sandwiches lieben. Auch

kommen viele Stammgiéste aus
Hamburg - wegen des guten Fi-
sches. In den Abendstunden
wird es oft besonders gemiit-
lich werden, nimlich immer
dann, wenn Wirt , Barney" zur
Gitarre greift und in den mari-
tim eingerichteten Raumlich-
keiten fiir Stimmung sorgt:
LGute Musik ist wie der See-
gang, er beruhigt und be-
schwichtigt die Seele”, meint
er und resimiert zugleich:
wviereckigen Fisch gibt's bei
uns nicht, Dafir aber gerne ein
Frischgezapfies und einen schi-
nen Plausch {iber mein Lieb-
lingsthema: das Meer.” VB

Info:

Restaurant Seewolf

An der Untertrave 91
(Tesdorpthaus)

23552 Libeck

Telefon: 0451/ 3 96 88 89

www.seewoll.de

Gedfinet;
Muo.-So. 11 bis 23 Uhr

Alles Gule wiinscht Ralph Damaske
von Jacobs Professional
=, 0162 / 2 40 59 40
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Eernd .Bamey” Renneberg prasentiert die sanft gebratene Scholle, die Chefin Rosi Engelhardt salhsl

zubereitet. Diese und andere Kostlichkeiten gibt es jetzt im Seewolf an der Untertrave. Fato: VB
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Klosterstrale 3-5 - Neustadti. H.
Telefon 0 45 61 / 52 56 48

Kilte-Klima
N Schankanlagen

SCHNOOR Kailtetechnik GmbH
Telefon: 0450434 34
www.schnoor-kaelte.de - info@schnoor-kaelte, de
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Getrankefachhandel Libeck

Kompetenz fiir jeden Geschmack

Reepschifgerstrofie 3642, 23556 Liibeck, Telefon 04 51 /8 99 08-0
www.getroenke-burmeister.de

Traditionelle, norddeutsche Kiiche

Blmtube

ol Sealish
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Offnungszeiten: Mo - So 11 - 23 Uhr
An der Untertrave 91 (im Tesdorpfhaus) - 23552 Liibeck
Telefon 04 51 / 3 96 88 89 . www.seewolf.de

Auch hier lieferten wir
Geschirr und Kichenausstattung
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Lienaustrofle 10 - 23730 Neustadt
Tel. 04541 /4402 -Fax 045641 /21 39
www. hoase-neus

HARALD CLAUS

Grofkiichen-Anlagenl GbR
EDELSTAHLVERARBEITUNG

Gesamteinrichtung von GroBkiichen.
Einzelgerite und Zubehor

Wir beraten - planen - finanzieren - Kundendianst

Pléner Landstr.1 - 23701 Eutin
Tel.: 04521 /8307343 -Fax04521/8 30 76 46

www.claus-grosskuechenanlagen.de




