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30 Jahre Seßelberg
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Wir gratulieren herzlichst zum Jubiläum!

Kälte + Klimatechnik GmbH

Pansdorf 
0 45 04 - 34 34

www.schnoor-gmbh.de

Am Wiendieksbach · 23743 Grömitz
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Herzlichen Glückwunsch zu 
30 erfolgreichen Jahren.

HARM
HOFFMANN
V O R  D E M  K R E M P E R  T O R  1 6

23730 NEUSTADT IN HOLSTEIN
TEL. 04561/7140890 FAX 04561/7140868
kontakt@harm-hoffmann.de

DIPL.-ING.

WIR GRATULIEREN DER FAMILIE SESSELBERG ZUM JUBILÄUM 
UND FREUEN UNS AUF EINE WEITERHIN GUTE ZUSAMMENARBEIT.

GbR

Herzlichen Glückwunsch&
Schornsteinbau u.-sanierung

Qualität, die sich rechnet, zum fairen Preis

Wir gratulieren
zum Jubiläum und wünschen

Familie Seßelberg
weiterhin viel Erfolg!

23730  Neustadt
Kirchhofsallee  18

23623 Ahrensbök
Schwinkenrade 1

04561/ 24 51 Mobil: 0160 / 90 93 09 76
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Ingo TretowIngo Tretow
Inh. Michael Tretow Tischlermeister

www.tischlerei-tretow.de

23730 Neustadt/H., Rosengarten 7, Tel. (04561) 88 03
www.tischlerei-tretow.de

Wir wünschen der
Bäckerei Seßelberg

alles Gute zu 30 Jahren.

Zeit für Geschmack

Ein eingespieltes Team: Rita und Andreas Seßelberg mit Tochter Jana.

Bäckerei Seßelberg feiert 30. Geburtstag

Wie es sprichwörtlich heißt, ist es keine Kunst 
ein Brot zu essen, aber Brot zu backen. Deshalb 
gibt Andreas Seßelberg seinen Teigen die nötige 
Zeit, um ihren vollen Geschmack zu entfalten. So 
werden beispielsweise die Teiglinge der „Küsten 
Jungs“ erst nach 18 Stunden Teigruhe auf den 
Weg in die einzelnen Filialen geschickt.
Der Geschäftsführer legt großen Wert auf höchs-
te Qualität der Zutaten und Produktionsmittel. 
Seine Intention ist die Kundenzufriedenheit.  „Als 
traditionelles Familienunternehmen prägen Quali-
tätsbewusstsein und konsequente Kundenorientie-
rung unsere tägliche Arbeit“, erklärt der gelernte 
Bäckermeister. Als Traditionsbäcker haben sich 
Rita und Andreas Seßelberg mit ihren Mitarbeitern 
bei Brot und Brötchen zu höchsten Qualitätsstan-
dards verpflichtet. So verzichtet das Unternehmen 

Fortsetzung auf Seite 16.

Vereinte Generationen: Familie Seßelberg mit Hans-Jürgen, Heide-
marie, Andreas und Rita (v. re).


