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Rosenstraße 25 • 23714 Bad Malente • Tel. 0 45 23 / 20 77 422 • www.creativteam-malente.de

Gern führten wir die Maler- 
und Bodenbelagsarbeiten aus 
und lieferten und montierten 
die Holzjalousien. 

Herzlichen Glückwunsch 
zur Eröffnung!

Herzlichen Glückwunsch
zur Eröffnung!

Klima Schröder GmbH
Hüxstraße 119 · 23552 Lübeck · Tel. 0451 - 30 40 414

www.klima-schroeder.de

Wir gratulieren zur Eröffnung
und wünschen viel Erfolg!

Clever Landstraße 60 · 23611 Bad Schwartau
Tel. 0451 - 2 12 48 · Fax 0451 - 28 37 41 · www.metallbau-klotz.com

METALLBAU
B A U S C H L O S S E R E I

• Zäune
• Gitter
• Pforten
• Vordächer
• Windschutzzäune
• Markisen

STATIKBÜRO

Am Heisterbusch 64  Telefon:  0 45 61 - 5 19 90 - 0
23730 Neustadt / H.  Telefax:  0 45 61 - 5 19 90 - 37

E-Mail: Info@Statikbuero-Schneider.de

Baustatik
Wohn-, Industrie- und Gewerbebau
Wärmeschutznachweise
bauphysikalische Nachweise

HerzlicHen GlückwunscH
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Dipl.-ing. W. SchneiDer      Dipl.-ing. F. SchneiDer

Statikbüro SchneiDer

BAUGESCHÄFT
• Vollwärmeschutz

• Altbau-Sanierung 

• Maurerarbeiten 

• Zimmerei

• Containerdienst

Lienaustraße 30 • 23730 Neustadt • Tel.: 04561 / 43 81 • FAX 3383

Inh. Dipl. Ing. Klaus Schmidt   GmbH + Co. KG

Immer im Einsatz -
Herzlichen Glückwunsch zur Eröffnung!

Oliver Seiter (lks.) mit Peter und Melanie Fallgatter (Mi.) sowie der Crew vom „Pier 19“.

„Pier 19“ - ein neues Restaurant, eine neue 
Crew, eine neue Küche.

„Dabei ist von Grund auf eine Zusammengehörig-
keit gewachsen, bei der das Team lernen musste, 
miteinander umzugehen und miteinander zu arbei-
ten“, erinnert sich der Küchenmeister an die Zu-
sammenführung seiner Mitarbeiter.
Die kulinarische Vielfältigkeit ist die Passion von 
Peter Fallgatter. Liebe und Fantasie sind seine bes-
ten Gewürze und verbinden sich auf eine genuss-
volle Art. Mit viel Erfahrung, Leidenschaft, Lust 
und dem richtigen Bauchgefühl kreiert der Food-
designer Feste der Sinne und macht sein Restau-

rant zu einer Erlebnisgastronomie. „„Pier 19“ ver-
arbeitet frisches Obst und Gemüse von regionalen 
Bauern. Den Großteil unserer Fische beziehen wir 
von Fischern aus Neustadt und dem Umland. Und 
die White Tiger Garnelen sind die ersten hanseati-
schen Garnelen, ökologisch und ohne Chemie in 
der Ostsee aufgezogen. Frische Lebensmittel aus 
der Region zu genießen und damit bewusst auch 
etwas für das eigene Wohlbefinden zu tun, ist uns 
wichtig. 


