Anzeigen-Extra

25 Jahre Herzbergs Restaurant

Anzeigen-Extra

Oliver und Yvonne Herzberg und die Sohne Yannick (li.) und Bennetlt (re.) laden zur kulinarischen Geburtstagsparty.

Fotos: Andreas Seehase

Kulinarische Institution an der Ostsee

Regional verwurzelt und weltoffen zugleich — Oliver Herzberg blickt in seinem Restaurant in
Scharbeutz seit einem Vierteljahrhundert tiber den gastronomischen Tellerrand hinaus.

Alles Guie

of oo 2. . e, A— '
te, setzte auf Bestdndigkeit LR = L
zum a“h laum und Kontinuitdt-undistden- Das Restaurant Herzbergs aus einen ganz besonderen Blickwinkel. o™

Wir gratulieren
herzlich
zum 25jahrigen
Jubilaum.

www.LN-online.de

Litbeder Nadyridyten

Mehr sehen. Mehr verstehen.

Eigentlich hatte der junge Oli-
ver Herzberg vor 25 Jahren
ganz andere Plane fir seine
Zukunft: Mit einer erfolg-
reich abgeschlossenen Koch-
Ausbildung wollte er in die
Welt aufbrechen, Erfahrun-
gen sammeln, an verschiede-
nen Orten arbeiten.

25 Jahre Herzbergs

seit 1. April 1989

25 Tage unser 3-giingiges Jubiliums-Menii zu 25.- €
Friihlingslauch - Kartoffelrahmsuppe

mit Biisumer Krabben und getrockneten Tomaten

~gg-

Filet vom Kiistendorsch
an der Haut gebraten auf jungem Kohlrabi und gelben Riiben in Meerrettichschaum
mit Kriuter - Kartoffelstampf
oder
Kalbsriickensteak vom Grill
mit Szechuan Pfeffer an Salbei — Limonensauce
mit jungen Mohrchen in Sesambutter und Gratin
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Erdbeer - Quarkmousse
mit gefrorenem Zitonengrasparfait und Schokoladen — Chilisauce

Treue kann man nicht verlangen. Treue ist ein Geschenk. (Lilli Palmer)

7 Herzbergs

Strandallee 129, 23683 Scharbeutz, Tel.: 04503-74159, Fax.: 04503-75794
www.herzbergs-restaurant.de
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Rose 16 - 23570 Travemiinde

Tel.: 04502-53 73 und 52 83 -

Fax: 04502-48 72

www. fisch-oldoerp.de - e-mail: info@fisch-oldoerp.de
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schlieBlich in Scharbeutz. Er
machte das Herzbergs zu ei-
ner Lieblingsadresse fir die
Einheimischen und ihre Gas-

noch standig in Bewegung.

Die Verbundenheit mit der
Ostseekiste und die Begeis-
terung fur Reisen und Neues
pflegt Oliver Herzberg glei-
chermaBen. Und von seinen
Touren rund um die Welt, die
er mit der Familie oder mit
Freunden unternimmt,
bringt er nicht nurneue Ener-
gie, sondern auch kulinari-
sche Ideen und Rezepte mit,
die in der heimischen Kiiche
zu unverwechselbaren Herz-
berg-Kompositionen  wer-
den. Jingstes Souvenir war
ein chilenischer Fjordlachs in
Mohn, inspiriert von einem
Patagonienurlaub.

Seit zehn Jahren setzt K-
chenchef Frank Dykhuis das
Konzept gemeinsam mit Oli-
ver Herzberg um: regionale,
feinheimische = Kochkunst,

stets mit einem Blick Uber
den Tellerrand, der dem gan-
zen ein raffiniertes Extra ver-
leiht.

.Ich habe ein sehr gutes,
eingespieltes Team im Ru-
cken —am Herd genauso wie
im Service", sagt Herzberg.
Als Gastgeber liegt ihm da-
ran, seinen Gasten einen be-
sonderen Aufenthalt zu berei-
ten — unabhangig davon, ob
sie zum tdaglichen Mittags-
tisch oder fir ein ausgiebiges
Abendessen ins Restaurant
kommen. Dazu tragt neben
dem maritim interpretierten
Landhausstil auch die person-
liche Prasenz des Patrons bei.
Oliver Herzberg teilt seine
Geschichten gern und ist sei-
nerseits ein guter Zuhorer.
Und wer Ruhe sucht, findet
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sie in einer der gemiitlichen
Sitzgruppen. ,Meine Arbeit
ist eine Lebensaufgabe”,
fasst Oliver Herzberg vergan-
genen 25 Jahre zusammen.
Und er wird diese Aufgabe
auch weiterhin mit ganzer
Leidenschaft ausfiillen.

Kostliches zum
25-jahrigen Bestehen

Am 1. April wird in Herz-
bergs Restaurant mit gelade-
nen Gasten gefeiert—in origi-
nal Herzberg-Manier, denn
das fliegende Buffet wird mit
Kostproben von der Karte be-
stickt. Ab 1. April wird dann
fir 25 Tage ein Dreigang-Me-
ni angeboten. Zu den Emp-
fehlungen der wochentlich
wechselnden Karte gesellen
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Das Interieur des Restaurants im Landhausstil schafft eine angenehme und gediegene Atmosphdre.
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sich mit den Gourmetaben-
denim Restaurant hochklassi-
ge kulinarische Erlebnisse.

Neben themenorientierten
Kreationen verdienen die da-
zu gereichten Weine eine Er-
wahnung: Oliver Herzberg
pflegt sein Hobby rund um gu-
te Weine seit 15 Jahren, be-
reist mit seiner Frau Yvonne
Weingiiter und prasentiert
auf seiner Karte nur Weine
von Winzern, die er selbst be-
sucht hat. Wissenswertes und
Anekdoten zu den feinen
Tropfen werden auf Wunsch
von Hausherrn kredenzt.

Herzbergs Restaurant
Strandallee 129

23683 Scharbeutz

Tel.: 04503 /741 59
www.herzbergs-restaurant.de
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SCHNOOR

Kalte + Klimatechnik GmbH

Pansdorf Libeck
04504-3434 0451-54066

www.schnoor-gmbh.de
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GASTROwelt

Mitarbeiter gratulieren
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Wir danken herzlich
fiir die jahrelange Partnerschaft!
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rant in Scharbeutz

zu seinem 25-jahrigen Jubilaum.

Wir gratulieren der Familie Herzberg zum
25. Jubilaum ihres

Herzbergs Restaurant
in Scharbeutz

Wir gratulieren dem Restaurant Herzbergs
in Scharbeutz zum 25-jahrigen Bestehen. Handelshof Schwerin

C&C GroBhandel | LiefergroBhandel
HandelsstraBe 3, 19061 Schwerin

Tel. 0385 6438-0, Fax 0385 6438-108

www.handelshof.de

EY]l Volksbank Eutin

Die Bank der Region

Handelshof

Erfolg ist kein Zufall. So freuen wir uns ganz besonders, dass Sie
kréftig die Korken knallen lassen kénnen ... und wir als Ihr Partner
auch in Zukunft ein wenig dazu beitragen durfen.

seit Uber 60 Jahren
Konigstr. 11| 23701 Eutin | Tel.: 045 21 / 806-0 | e-mail: info@vbeutin.de | www.vbeutin.de




